Unser Angebot fiir Ihre Familien oder Firmenfeier
im Gasthaus Rettenbachalm

Klein, fein und mit Herz gemacht

Besondere Momente verdienen einen besonderen Platz — und genau den
finden Sie bei uns auf der Rettenbachalm.

Ob Geburtstag, Taufe, Jubilaum oder einfach ein geselliges Beisammensein:
Wir gestalten gemditliche Feiern fiir bis zu 50 Personen, mit ehrlicher Kiiche
und echter Herzlichkeit.

Unser Festmenu ,, Almglick”
Ab 10 Personen — ab € 39 pro Person
Inklusive:

o BegriuRungsgetrank im Almgastgarten

« 3-Gdnge-Menii mit zwei Hauptspeisen und Vorspeisen Tapas zur
Auswahl
Festlich dekorierte Tische mit Blumenschmuck
Kindergerichte und Eisbecher fiir die Kleinen

So feiern wir auf der Rettenbachalm

Wir kochen frisch, regional und mit viel Liebe zum Detail.
Alles wird von uns personlich vorbereitet — von der Suppe bis
zum Dessert.

So bleibt lhre Feier familiar, entspannt und echt.




Tapas Speisen zur Auswahl

Carpaccio von Roten Riuben mit Ziegenkése, Walnusse und Rucola
Hirschrohschinken mit Sauce Cumberland, Gewtirz Kurbis und Wildkrautersalat
Lauwarm marinierter Schweinebauch mit Joghurt-Senfsauce und Kren

Kleine Erdapfel mit Kirbiskerndl Aioli

Lachsforellen Tartar mit Gurke und marinierten Blattsalaten

Kréaftige Rindssuppe vom Holzofen mit Kaspressknddel oder fritatten oder
Griel3nockerl, Cremesuppe der Saison mit Einlage

Hauptspeisen:

Holzofenbrat'| vom Bauch und Schopf, mit Semmelknddel, Speckkrautsalat und
Natursaft’l, AusgelOstes Backhendel mit Kartoffel-Gurkensalat, Ragout vom
Hirschkalb mit Serviettenknddel, Rotkraut und Preiselbeeren, Knédeltrio
Rettenbachalm, Risotto nach Saison, Kasespatzle mit Rostzwiebel,
Gemusestrudel aus dem Holzofen

Dessert:

Apfel oder Topfenstrudel aus dem Holzofen mit Vanilleeis, Kaiserschmarrn mit
Fruchtroster, Schokoladenmousse im Glas mit Beeren, Topfenkntdel mit
Butterbrdsel und Fruchtspiegel

%% Jetzt Termin sichern

Lassen Sie uns gemeinsam Ihr Fest planen — wir beraten Sie gerne personlich!

Genusshotline €, 066488107412 '@ anfragen@rettenbachalm.co.at

Gasthaus Rettenbachalm — wo man noch spurt, dass die Gastgeber selbst am
Herd stehen.

Gasthaus Rettenbachalm / Rettenbach 74 / 4820 Bad Ischl, 0664/88107412 /
anfragen@rettenbachalm.co.at
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